%n tz';o asti

Sciatt di formaggio Bio Valposchiavo su letto di insalata e misolta (salametto) -
Sciatt ans Kése Bio Valposchiavo auf Salatbett mit Puschlaver Salami

Carpaccio di manzo con rucola e scaglie di grana (24 mesi) e glassa al balsamico -
Rindscarpaccio mit Rucola und gehobeltenr Grana und Balsamico-Dressing

Fantasia di salumi .
Prosciutto crudo di Poschiavo, capicollo di Maiale poschiavino, bresaola di Manzo, pancetta alla birra di Poschiavo

Puschlaver Rohschinken, Coppa, Rindsbresaola, in Puschlaver Bier marinierter Speck

Salmone marinato in casa sul letto di songino con Burratina fior di latte
e salsa allo Jogurt .
Im Hans marinierter Lachs anf Niisslisalat, mit Burratina und Joghurtsance

g;wafate

Bouquet d’insalata verde - Griines Salat-Bouguet - \[
Insalata mista - Gemischter Salat -1 N

Caesar Salad (polio, insalata, parmigiano, pomodorini, carote e crostini di pane) 1 \r
Caesar-Salat (Hubn, Salat, Parmesan, Cherrytomaten, Karotten und Brot Croutons)
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Zouppe

Minestrone di Verdure - Italienische Gemiisesuppe » [
Zuppa d’orzo Grigionese - Biindner Gerstensuppe 1+

Vellutata di Gamberi - Crevetten-Crémesuppe 241
’ 4 ’ ’
ﬂjrzmz tatte

Pizzoccheri con mortadella ;-

Tagliatelle di saraceno con patate, verdure, formaggio e burro all’aglio e salvia accompagnati con mortadella
Buchweizen-Nudeln mit Kartoffeln, Gemuse, Kise und Knoblauch-Salbei-Butter serviert mit Puschlaver Mortadella

Risotto acquarello con funghi porcini e pancetta BioValposchiavo .
Acqunarello-Risotto mi Steinpilzen und Speck Bio 1 alposchiavo

Tagliatelle fatte in casa con Gamberi rossi e crumble basilico e lime 2.
Hausgemachte Nudeln mit Garnelen und Basilikum [ Limetten-Crumble

Capunet con misolta .-

Gnocchetti di pane e spinaci con formaggio, burro e cipolle accompagnati con salametti
Spinat-Brot-Spitzli mit Kise, Butter und Zwiebeln, serviert mit Puschlaver Salametti

Spaghetti trafilati al bronzo del “Molino di Poschiavo” .

...omodoro - Tomaten-Sauce -
... Aglio, olio e peperoncino -
...Bolognese (100% carne di vitellone BIO Valposchiaro) - Fleischsauce (100% Kalbsfleisch BIO Valposchiavo)s -2

*Sempre disponibili spaghetti senza glutine
*Immer verfiighar: glutenfreie Spaghetti
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Decond? dalla rz‘r{yfia

Salmone alla griglia con salsa olandese, dadolata di verdure
e patate novelle saltate al burro .-
Grillierter Lachs an Sance hollandaise, Gemiisewiirfeln und in Butter geschwenkten Friibkartoffeln

Cordon bleu di maiale con fonduta di formaggio, patatine fritte e verdure del giorno -
Cordon Blen (Schwein) mit Schinken und Schmelzkdse, Pommes Frites und Tagesgemiise

Entrecéte di manzo alla griglia con patate fritte e verdure del giorno - 200g

Grilliertes Rinds-Entrecote mit Pommes frites und ‘T agesgemiisen

Entrecéte di canguro con burro alle erbe, dadolata di verdure \K?} 180g
e patate novelle saltate al burro - L
Kdngurn-Entrecite mit Kriuterbutter, Genisewiirfeln und in Butter geschwenfkten Friibkartoffeln

Mignon di filetto di Cervo rosalati al burro alle erbe aromatiche,

salsa allo sforzato della Valtellina, con pure di patate e verdure del giorno ..
Hirschfilet Mignon, angebraten in aromatischer Krauterbutter, serviert mit Veltliner Sforgato-Sance,
Kartoffelstock und Tagesgemiisen

36

30

36

36



